
Le Luissalet - Réserve Noire 
Domaine Le Luissalet

Découvrez la "Réserve Noire", une création audacieuse
du domaine Le Luissalet. Cette cuvée structurée et
boisée est l'accompagnement idéal pour une soirée avec
des proches, savourant de la viande rouge grillée ou un
plat de gibier robuste. L'assemblage harmonieux du
Gamaret, du Diolinoir et du Cabernet Franc donne à ce
vin un caractère puissant. Son profil aromatique
complexe dévoile des notes d'épices et de fruits rouges,
complétées par une légère nuance de cacao. Après une
maturation soigneuse en barriques pendant 12 mois, la
"Réserve Noire" se distingue par sa profondeur et sa
complexité. Un trésor à découvrir, pour ceux qui aiment
l'authenticité et l'originalité.

Millésime: 2020 | Contenance: 75cl

n° 1210 | 14 En stock

29.40 CHF / Bouteille(s)

 
Type de vin
Rouge

 

Cépages
Diolinoir, Gamaret,
Cabernet

 
AOC
Chablais

 

Style de Vin
Structuré
Boisé

 

Accords
Viande rouge
Gibier


